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Evolución de los grupos de restauración colectiva hegemónicos, en el mercado europeo (I)   
Período 1993-2000 pre-euro. Ventas en millones de Francos.

1998

Nº	 Grupo	 Mill  FF

1	 Sodexho	 21.111

2	 Compass	 16.500

3	 Bercy Manag.	 6.679

4	 Granada	 5.504

5	 Aramark	 3.200

6	 SV Services	 1.768

7	 Pedus	 1.588

8	 Apetito (5)	 1.506

9	 Sogeres	 1.371

10	 RC Accor	 927

2000

Nº	 Grupo	 Mill  FF

1	 Sodexho	 26.238

2	 Compass	 21.000

3	 Elior	 7.876

4	 Granada	 7.698

5	 Aramark	 3.927

6	 Pedus	 2.600

7	 SV Services	 1.905

8	 Amica/Fazer (6)	 1.701

9	 Apetito	 1.639

10	 Sogeres	 1.350

1993

Nº	 Grupo	 Mill  FF

1	 Gardner Merchant	 7.140

2	 Accor(Eurest+Gemeaz)	 6.744

3	 Sodexho	 6.293

4	 General de Restauration	 3.395

5	 Granada/Sutcliffe (1)	 3.402

6	 Compass Group	 3.251

7	 Ara Services	 2.639

8	 Eurest France	 2.567

9	 SHRM	 1.582

10	 SV Service (2)	 1.581

1996

Nº	 Grupo	 Mill  FF

1	 Sodexho	 15.000

2	 Compass (3)	 12.750

3	 GR Elior	 5.871

4	 Granada	 3.704

5	 Aramark	 2.885

6	 Eurest France	 1.930

7	 SHRM	 1.900

8	 SV Services	 1.329

9	 Pedus/Dussmann (4)	 1.200

10	 RC Accor/Gemeaz	 1.153

Fuente: Neorestauration Magazine – (1) Reino Unido (2) Suiza (3) Inc Eurest Int. (4) Alemania (5) Alemania (6) Finlandia.

































Nos comentaba un veterano de la profesión en 
centros de salud: “En esos años empezamos 
a trabajar con técnicas nuevas; algunas aún 
se vienen aplicando (cook-chill) y otras se 
han dejado de utilizar como las del autoclave 
y la cocina al vacio, bàsica en los JJOO de 
Barcelona. Tambien se empezó a utilizar 
aplicaciones informaticas para la comunicacion 
con enfermeria y la confeccion de etiquetas para 
el emplatado.

La relación con los clientes (en las concesiones) 
era muy fluida ydirecta; habitualmente la empresa 
contratada para la restauración se integraba  
en la estructura del cliente/colectividad y se 
le consideraba un departamento mas de su 
organizacion; no como actualmente que en, 
algunos casos, sobretodo en centros publicos se 
es solo “la empresa”, unos extraños que asume 
toda la  responsabilidad del servicio a ofrecer.
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