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Bocadillos y Sándwiches
Protagonistas de la Restauración Alternativa

¿Qué es Sandwichforum?

Un foro de reuniones profesionales, en torno al papel que los
bocadillos y sándwiches cumplen en la oferta de alimentación
fuera del hogar y, particularmente, como parte importante
del segmento de restauración de servicio rápido.

Bajo el apoyo y las iniciativas de las empresas de las asocia-
ciones que componen FICOP, entidad que ha promovido con-
vocatorias profesionales como:
- Simposium Internacional del Bocadillo y el Sandwich.
- Exposandwich.
- Campeonato Internacional de Bocadillos y Sándwiches,

un importante número de profesionales y empresas del sec-
tor han creado el Instituto del Bocadillo y de las Artes del Pan,
cuyo máximo órgano de expresión son las sucesivas ediciones
de SANDWICHFORUM, como herramienta flexible que per-
mite seleccionar temáticas y convocarlas en diferentes lugares
y momentos, en función de la oportunidad de reunir a las
empresas en torno a una serie determinada de aspectos que
pueden tratarse bien de forma técnica, comercial o de demos-
traciones (concursos).

Las distintas ediciones de Sandwichforum que se han cele-
brado en las principales capitales españolas durante los últi-
mos años, han derivado en la creación del Simposium EL
BOCADILLO DEL AÑO, en el que, además de conferencias
técnicas-comerciales, se llevará a cabo un concurso de elabo-
ración de bocadillos y sándwiches y demostraciones de em-
presas proveedoras.

El programa que ha sido diseñado por miembros del Instituto
del Bocadillo y de las Artes del Pan, en colaboración con
representantes de Datasandwich, una de las gestoras de
bases de datos más completas sobre los productos citados, se
compone de conferencias y del aludido concurso(*) de des-
treza en elaboración de sándwiches, con el fin de que duran-
te ese día, todos los profesionales vinculados al segmento ana-
lizado, puedan actualizar sus conocimientos sobre los factores
de éxito que otorgan al sector garantía de desarrollo.

(*) Pueden solicitarse las bases del concurso a clientes@sandwichforum.com 

PROGRAMA

09,30 h. Acreditaciones y entrega de documentación

09,30 h. Concurso el Bocadillo de Año (1ª Parte )

10,00 h. Inauguración: Joaquim Ros, Director General de Mercados de 
Mercabarna

10,05 h. Sesión I de Conferencias:
Bocadillos y Sándwiches: El Mercado

10,10 h. De las Panaderías a los Restaurantes de Bocadillos y Sándwiches.
Mario Cañizal, Director de Business on Food Service y 
Sandwichforum

10,20 h. El Mercado de Bocadillos y Sándwiches en España. Vicente 
Montesinos, Director General NPD-CREST España 

10.40 h. Coloquio 

10,50 h. Pausa-café en el Área de demostraciones

11,15 h. Sesión II de Conferencias: Nuevos conceptos de Restauración

11,20 h. “Bocadillos y Sándwiches: Nuevos conceptos de Restauración”
- Fast Casual: Pans&Company. Jordi Rigual, Director de Marketing
- Bakery-Shop: The Bread House. Josep Mª Vallsmadella, 

Subdirector General 
- Sándwich Bars: Delina´s. Luis Comas, Director General

12.15 h. Coloquio 

12,30 h. Concurso El Bocadillo del Año (2ª Parte )

13,00 h. Sesión III de Conferencias:
Protagonistas en el Mercado de Bocadillos y Sándwiches
- Distribuidores especializados en Bocadillos y Sándwiches: 

Conway. Mario Blasco, Key Account Manager
- Panificadoras: 

Lantmannen Unibake. Luis Roca, Director General
- Operadores de Restauración:

Autogrill. Octavio Llamas, Director de Marketing
- Consultoría y equipamientos:

Merko Consultores. Xavier de Blas, Director Técnico
Granatiero Ibérica. Valentina Cameli, Directora de Marketing

14.00 h. Coloquio 

14.15 h. Lectura del Fallo del Jurado

14.30 h. Clausura de Sandwichforum  2006

14.40 h. Degustación de Bocadillos y Sándwiches en el Área de
Demostración

Barcelona, 21 de noviembre de 2006

Mercabarna
Salón de Actos, Centro Directivo













































































































































https://dfvcg-events.de














by Mario Cañizal

FOODTECH

F
O

O
D

F O O D  S E R V I C E

esFood 
Story

Food 
Story

by Mario Cañizal

FOODTECH

F
O

O
D

F O O D  S E R V I C E

esFood 
Story

Food 
Story


	Botón1: 


